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• 一味唐辛子で辛さ調整を！

• ネギやゴマを散らすと風味アップ！

1. 鶏肉を一口大に切り、タレの材料と混ぜて 15 分

漬け込む。

2. キャベツ、玉ねぎ、さつまいもを食べやすい大

きさに切り、トッポギを水で戻す。

3. フライパンにサラダ油を熱し、鶏肉を炒める。

色が変わったら、野菜とトッポギを加えてさら

に炒める。

4. タレを全体に絡め、とけるチーズを中央に乗せ

て蓋をする。チーズが溶けたら全体を混ぜる。
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4. タレを全体に絡め、とけるチーズを中央に乗せ

て蓋をする。チーズが溶けたら全体を混ぜる。

謹 啓 　 盛 夏 の 候
益 々 ご 清 祥 の こ と と お 慶 び 申 し 上 げ ま す 。
さ て 、 弊 社 は 本 年 、 創 業 5 0 周 年 と い う 大 き な 節 目 を
迎 え る こ と が で き ま し た 。
半 世 紀 と い う 長 き に わ た り 事 業 を 継 続 で き ま し た の は 、
皆 様 の 温 か い ご 支 援 と ご 厚 情 の 賜 物 で あ り 、 社 員 一 同 、
心 よ り 深 く 感 謝 申 し 上 げ ま す 。
私 は 経 営 に お い て 、 過 去 の 積 み 重 ね で あ る 「 信 用 」 と 、
未 来 へ の 期 待 で あ る「 信 頼 」の 両 輪 を 大 切 に し て お り ま す 。
こ れ ま で 培 っ た 正 確 な 技 術 へ の 「 信 用 」 を 礎 と し 、
こ れ か ら の 5 0 年 も 、 皆 様 か ら 真 っ 先 に 声 を か け て い た
だ け る 「 信 頼 」 の パ ー ト ナ ー を 目 指 し て ま い る 所 存 で す 。
本 展 示 会 で は

「 S o l u t i o n s  t h a t  d r i v e  o n - s i t e  i m p r o v e m e n t 」
（ 現 場 改 善 に 役 立 つ ソ リ ュ ー シ ョ ン ） を 旗 印 に 、
次 世 代 の ス タ ン ダ ー ド と な る 最 新 技 術 を 集 結 さ せ ま し た 。
弊 社 の 強 み で あ る ト ー タ ル サ ポ ー ト を 通 じ 、 生 産 性 向 上 に
直 結 す る 具 体 的 な 解 決 策 を ご 提 案 い た し ま す 。
皆 様 に と っ て 新 た な 発 見 と 出 会 い の 場 と な れ ば 幸 い で す 。
今 後 と も 変 わ ら ぬ ご 指 導 ・ ご 鞭 撻 を 賜 り ま す よ う お 願 い
申 し 上 げ 、 ご 挨 拶 と さ せ て い た だ き ま す 。                                                                     

ごあいさつ

　
【 定 番 ソ フ ト 】

● W i n g E a r t h 　
● A N I S T
   
     　 　
ア イ サ ン テ ク ノ ロ ジ ー の 製 品 に 触 れ た こ と が な く て
も 大 丈 夫 で す ！

令和 8 年 7 月吉日 
株式会社 埼玉測機社
代表取締役　門脇　淳

謹 白

● 新 型 ワ ン マ ン M D T S
　 　（インターフェイスを一新､次世代測量システム）
●チ ル ト ロ ー テ ー タ
         （掘削作業の効率と安全性を高めステージ 2 へ）
● 杭 ナ ビ
● � D ｽ ｷ ｬ ﾅ ｰ
● G N S S 　
● 地 中 レ ー ダ ー な ど

モ ニ タ ー を 設 置 し 、 過 去 の 計 測 デ ー タ や 当 日
計 測 し た 会 場 デ ー タ を 実 際 に ご 覧 い た だ け ま す 。

（カメラ・グリーンレーザーを搭載）
（ 自 己 位 置 推 定 型 ス キ ャ ナ ー ）
（ 衛 星 測 位 ）

初出展
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DXグループ

初出し 最新機新発売

テ ー マ は 【 効 率 を 上 げ る ツ ー ル 】 で す
ANIST 平面図データを自動モデリング
数値地形図から自動モデリング

ボールド点群を活用した簡単モデル作成

さ ら な る 進 化

新発売
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➀従来手法 180 度転換し現場をイノーベーション！
　INNOSiTE で実現する BIM/  CIM ソリューションのご紹介
　さらに新製品「SiTE-Overlay」「SiTECH�D Studio Plus」も！

➁ICT 施工は普段使いから。
もう元の測量には戻れない！
スマート施工を実現する

「快測ナビ」

➂リアルタイムな情報共有で生産工場を実現！
「CCUS 連携システム」「施工体制台帳」「情報共有システム」

のご紹介

■  見 ど こ ろ ポ イ ン ト
　 　 ➀ 標 高 標 高 成 果 改 定 に 対 応
　 　 　 ➁ 国 土 交 通 省 「 推 奨 技 術 」 に 選 定
　 　 　 　 ➂ 話 題 の 「 ガ ウ シ ア ン ス プ ラ ッ テ ィ ン グ 」

業 界 の “ い ま ” と “ こ れ か ら ” を 支 え る ソ リ ュ ー シ ョ ン を 、
ぜ ひ 会 場 で 体 感 し て く だ さ い 。

2026 夏  EXPO

初出展
株式会社CHC NAVIGATION JAPAN

世界中の測量士、エンジニア、マッピングのプロフェッショナルに
信頼される高精度の地理空間技術を提供します。

GNSSスマートアンテナ

・「もう少し奥まで測りたい」というニーズにこたえた ViLi i100

・視覚測量による高度なフラグシップモデルi93

ハンドヘルド型レーザースキャナー
・SLAM 3DレーザースキャナーとGNSS RTKアンテナを複合した
　高機能モデルRS10

・手のひらサイズなのにUltraIMUもカメラも搭載し、AR機能で
　汎用的なi76

・リアルタイムSLAM 3Dレーザースキャナーと短距離の高精細さに
　特化したRS7

再出展

全ソフトウェアを一堂に展示いたします。
i - C o n s t r u c t i o n・B IM /C IM・地図 XML など、
業界で話題のキーワードに対応したソフトを実際に
ご覧いただけます。

最新の DJI 産業用ドローンの実機展示と活用事例を
ご紹介いたします。

業務効率化・省人化・生産性向上に貢献するフラッグシップ機
「DJI Matrice ���」をはじめ、測量・点検・災害対応など幅広

い現場で活躍する「DJI Matrice �E ／ �T」を展示いたします。

実際の活用事例を交えながら、現場の課題解決や業務改善につ
ながるソリューションをご提案いたします。ぜひ会場にて最新
技術をご体感ください。

また、高精度なレーザー測量を実現す
る最新LiDARモジュール「Zenmuse L3」
の実機展示も行います。
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ブースでは実際の画面デモを通じて、現場業務がどの
ように変わるのかをご体感いただけます。
建設業の生産性向上や業務改善に関心のある企業様
は、ぜひお気軽にお立ち寄りください。

燈株式会社
日本を照らす燈となる
We are “Akari” that illuminates Japan.

こ う し た 課 題 を 解 決 す る 建 設 業 向 け 生 成 A I サ ー ビ ス
                                                    を
                      ご 紹 介 し ま す 。

建設業界では、
人手不足や技術者の
高齢化に加え、日報・
施 工 計 画 書・作 業 指 示
書などの書類業務の増
加 に よ り、現 場 監 督 や
管理者の負担が大きな
課題となっています。

A I コ ン ス ト シ ェ ル ジ ュ 「 光 / H i k a r i 」

本サービスは、法令・基準・仕様書など建
設業特有の専門情報を学習したAIを活用し、
日報や工程表、施工計画書などの専門書類を
効率的に作成できる点が特長です。

建設業向けの業務改善ツールのデモを展示ブース
で体験できます。生産性向上に関心のある企業は
ぜひ来場を。

燈株式会社
日本を照らす燈となる

こ う し た 課 題 を 解 決 す る 建 設 業 向 け 生 成 A I サ ー ビ ス
                                                    を
                      ご 紹 介 し ま す 。

建設業界では、
人手不足や技術者の高齢化に加え、日報・施工計画書・
作業指示書などの書類業務の増加により、現場監督や
管理者の負担が大きな課題となっています。

A I コ ン ス ト シ ェ ル ジ ュ 「 光 / H i k a r i 」

本サービスは、法令・基準・仕様書など建
設業特有の専門情報を学習した AI を活用し、
日報や工程表、施工計画書などの専門書類を
効率的に作成できる点が特長です。
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展示予定品
●GNSS
●プリズム　各種　（単眼タイプ、全周タイプ）
●測量器材　各種（石突、アタッチメント、ホルダー等）

初出展 エレマテック株式会社

自動追尾用3Dプリズム 

新発売

KIRA640
電子自動整準リアルグリーンライン
レーザー墨出器 G-440SR

まだご紹介できない8月発売予定の新製品も特別展示いたします
機能とコストの最適解

レーザーとIMUが融合した革新的技術で、
測量可能範囲が大幅に拡大！


